
2º Festival da 
Colheita do Café
Patrocínio/MG



Este evento é uma realização 
da Rota do Café, Fundação 
Casa da Cultura Patrocínio/MG 
e Prefeitura Municipal de 
Patrocínio. 



O Festival terá o patrocínio 
da Cemig e o apoio do 
Secretário de Estado de 
Cultura e Turismo Leônidas 
de Oliveira e da Deputada 
Federal Greyce Elias.Federal Greyce Elias.



O evento contará com o
auxílio e a parceria da
• Secretaria Municipal de Agricultura
• Secretaria Municipal de Comunicação
• Secretaria Municipal de Obras Públicas
• Secretaria Municipal de Segurança, Trânsito e Transportes



EDIÇÃO 2025
Local: Praça da Matriz
Datas:

20 de JUN
19h às 23h

21 de JUN
12h às 23h

22 de JUN
12h às 18h



FOTOS DO 1º FESTIVAL DA COLHEITA



EDIÇÃO 2025
Um evento inovador e aberto ao público

FESTIVAL NA PRAÇA DA MATRIZ

Área Kids Shows
Feira de

Exposição Artesanato

Quitandas
Vila

Gastronômica
Cozinha

Viva
Atividades
Culturais

Cafés
Especiais



Feira Artesanal
Cada peça conta uma história e a criatividade,
o talento e a arte esperarão por vocês!
Durante o Festival,
teremos uma exposição
feita por artesãs
da FeirArte e da
União dos Artistas
Plásticos de
Patrocínio/MG - UNAPP.



PROGRAMAÇÃO . 20 DE JUNHO
19h . Início do Festival com a
apresentação da banda Patroblues Bandapresentação da banda Patroblues Band



PROGRAMAÇÃO . 20 DE JUNHO
19h30 . Abertura 
Oficial 

20h15 . Lançamento 
Turismo Famíglia 
Montanari - uma 
experiência 
completa no mundo 
dos cafés especiais

PROGRAMAÇÃO . 20 DE JUNHO



PROGRAMAÇÃO . 20 DE JUNHO
21h30 . Banda Mally21h30 . Banda Mally



PROGRAMAÇÃO . 21 DE JUNHO
12h . Início do Festival

13h . Tio Pipoca



PROGRAMAÇÃO . 21 DE JUNHO
15h . Oficina Gastronômica 
com Thalita Silva

PROGRAMAÇÃO . 21 DE JUNHO



PROGRAMAÇÃO . 21 DE JUNHO
16h . Contação
de Histórias com
Lena Oliveira

PROGRAMAÇÃO . 21 DE JUNHO
 . Contação

de Histórias com



PROGRAMAÇÃO . 21 DE JUNHO
17h . Roda de Conversa
e lançamento do livro 
“A Revolução do Café Brasileiro” 
com Juliano Tarabal

PROGRAMAÇÃO . 21 DE JUNHO

“A Revolução do Café Brasileiro” 



PROGRAMAÇÃO . 21 DE JUNHO
18h . Oficina de Barismo
com Maurício Maciel

PROGRAMAÇÃO . 21 DE JUNHO



PROGRAMAÇÃO . 21 DE JUNHO
19h . Misael Rodrigues quarteto e convidado 
especial Hamilton Faria



PROGRAMAÇÃO . 21 DE JUNHO
21h . The Fellas



PROGRAMAÇÃO . 22 DE JUNHO
12h . Início do Festival

12h . Banda do Conservatório



PROGRAMAÇÃO . 22 DE JUNHO
13h . Roda de Conversa com 
Flávio Bambini
Tema: Vinho na terra do café

PROGRAMAÇÃO . 22 DE JUNHO



PROGRAMAÇÃO . 22 DE JUNHO
14h . Tio Tubarão



PROGRAMAÇÃO . 22 DE JUNHO
15h . Oficina Mini Chef
com Melanie Soares e
Chef Gabi Tropicana, além 
de Contação de história 
infantil sobre o café

PROGRAMAÇÃO . 22 DE JUNHO

Chef Gabi Tropicana, além 
de Contação de história 



PROGRAMAÇÃO . 22 DE JUNHO
16h . Entrega dos Certificados

16h30 . Sommais

PROGRAMAÇÃO . 22 DE JUNHO
. Entrega dos Certificados



RESTAURANTES EXPOSITORES



RESTAURANTES EXPOSITORES



EMPRESAS RESPONSÁVEIS
PELAS BEBIDAS



TAMBÉM TERÁ EXPOSIÇÃO DE

Pães e
Quitandas Vinhos Cachaças

Doces
Artesanais

Conservas e 
Temperos Mel

Requeijões
e Queijos

Cafés
Especiais



PATROCINADOR
Dulcerrado By Expocacer



CO-PATROCINADOR
Federação dos Cafeicultores do Cerrado 
Região do Cerrado Mineiro



CO-PATROCINADOR
Biofertil Brasil



CO-PATROCINADOR
Cafebras



APOIADOR
Agrokafa



APOIADOR
ACIP/CDP Patrocínio



APOIADOR
Floema



APOIADOR
Água Serra Negra



APOIADOR INSTITUCIONAL
ACARPA



APOIADOR INSTITUCIONAL
APPCER



APOIADOR INSTITUCIONAL
Sindcomércio



APOIADOR INSTITUCIONAL
SEBRAE



09.06 • Segunda-Feira • 19h
MISSA ESPECIAL DE CELEBRAÇÃO DA COLHEITA DO CAFÉ 

Fazenda Santa Cruz da Vargem Grande - Agrobeloni 

Apresentação da Camerata de Cordas do Conservatório de 
Música de Patrocínio 

Informações: 
Elesandra Beloni
(34) 999858675
@agrobeloni



16.06 • Segunda-Feira • 09h 
TOUR COLHEITA DO CAFÉ & NATUREZA 

Fazenda Santa Cruz da Vargem Grande - Agrobeloni

Visita guiada à Fazenda
+ experiência da colheita do café
+ degustação de cafés com quitandas
+ plantio de árvore do Cerrado. 

Informações e reservas:
Elesandra Beloni
(34) 999858675
@agrobeloni 



17.06 • Terça-Feira • 15h30
TOUR E CUPPING CAFÉ  

Fazenda Agro Nunes - Nunes Coffee

Experiência de degustação sensorial e cupping no laboratório de 
provas da Fazenda + degustação do exótico café Gesha junto ao talhão 
sombreado + café com quitandas mineiras. 

Informações e reservas:
Célia Nunes 
(34) 988503350
@nunescoffee 



17.06 • Terça-Feira • 16h00 
EXPERIÊNCIA URBANA - EXPRESSO 

Café Famiglia Montanari 

Espaço Avanze Coworking

Uma experiência urbana acessível e cheia de sabores e significados. 
Degustação de 3 cafés especiais Montanari com perfis sensoriais 
distintos com harmonizações exclusivas.

Informações e reservas: 
(34) 997382253
@famiglia_montanari



18.06 • Quarta-Feira • 16h 
TOUR ORIGENS | FAMÍLIA MONTANARI 

Fazenda Rainha da Paz

Visita guiada + experiência da colheita do café + café da tarde 
harmonizado com quitandas, frutas, queijos e geleias regionais. 

Informações e reservas:
(34) 997382253
@famiglia_montanari 



19.06 • Quinta-Feira • 9h 
TASTING COFFEE   

Cafeteria Dulcerrado

Como preparar os melhores cafés especiais

Workshop de métodos de preparo. 

Informações e reservas:
@cafeteriadulcerrado  



19.06 • Quinta-Feira • 15h
TOUR E COLHEITA DO CAFÉ   

Fazenda Bela Vista - Alado Coffee

Visita guiada 
+ experiência da colheita do café
+ degustação sensorial 
+ café com quitandas na varanda da casa da família. 

Informações e reservas:
(34) 999173085
@alado_coffee



22.06 • Domingo • 09h
WORKSHOP DE DEGUSTAÇÃO E EXPERIÊNCIA DE TORRAS DE CAFÉS 

Coffee Roasters Porto Feliz

Degustação sensorial, harmonização e café da manhã.

Informações e reservas: 
Poliana
(34) 9 8879-5486
@coffeeroastersportofeliz



EXCLUSIVO NA DULCERRADO!
EDIÇÃO LIMITADA CAFÉ ESPECIAL

Festival da Colheita do Café 2025

Disponível na Cafeteria Dulcerrado.

@cafeteriadulcerrado




